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Surgelazione

La Surgelazione & un procedimento che avviene a livello industriale,
DErche comporta un raggiungimento di temperature tali per cui sono
Necessari macchinari appositis La surgelazione avvieng in tempi
rapidissimi, ed avviene attraverso I'utilizzo di temperature che
0scillanotrai-60°edi-18°,ed & regolata da una legae (Decreto
Legislativo n.110 el 27 gennaio 19921, poiche riguarda prodotti
Industriali destinati alla somministrazione. La surgelazione vera e
propria consiste nel portare I'alimento, in genere arazie
all'esposizione ad aria a-30°,a una temperatura inferiore ai 18 gradi
$01t0 10 z8ro, intempi rapidissimi, anche in pochi minuti. La velocita
del processo e fondamentale per evitare che il prodotto venga alterato
dall'azione di microorganismi potenzialmente nocivi. |
microorganismi vengono bloccati dalla trasformazione dell'acquain
piccoli cristalli di ghiaccio. Da questo momento 'alimento viene
cONServato a una temperatura che non supera maii-18 gradi.

Congelazione

La Congelaziong invece & un procedimento riproducibile con gualsiasi tipo di
freezer o cella frigorifera "negativa", ed avviene con tempi pid lunghi, ed & ad
BSempio adottata per i prodotti semilavorati, come pastellati 0 panati.

La differenza sostanziale fra i due processi riguarda la formazione dei
Cristalli di ghiaccio. Nel caso della surgelaziong, awviene in tempi cosi rapidi ¢
a {emperature cosi basse che i cristalli di ghiaccio che Si formano sono di
piccolissime dimensioni. Nel caso della congelazions, invece, i cristalli sono
pil grandi, generando la rottura delle strutture cellulari, generando una
maqoiore perdita di caratteristiche organolettiche, al momento dello

Congelato a Bordo

il congelato direttamente a bordo avviene nelle imbarcazioni da pesca, adeguatamente
attrezzate, che neconservano inalterate e caratteristiche nutrizionali, di qusto e i
sapore, al pari dei prodotti freschi. L6 imbarcazioni attrezzate per la congelazione a bordo
$0no diverse rispetto ai normali pescherecci, 0ato che devono affrontare lavorazioni molto
pilcomplesse. Quiil pesce viene portato ad una temperatura di-18° in un témpo massimo
di 3 ore. Questo trattamento termico preserva e garantisce Ia qualita del prodotto fresco
Derche consente il blocco 0 comunque il forte rallentamento dei naturali processi i
degradazione del prodotto fresco. In questo caso il prodotto ittico esce dal peschereccio
Quasi pronto per il consumo. Per arrivare al meglio Sullg nostre tavole & necessario
soltanto preservare la catena el freddo, mantenendo una temperatura costante, senza
subire Shalzi termici.




1.Q.F

“IQF”, acronimo i Individually Quick Frozen. Tre parole
che, Tradotte in italiano, significano: “Surgelato
Indidualmente™. Checosavuol dire?

.Q.F. 'acronimo 1.0.F. sta per Individual-Quick-Freezing, cioe Surgelazione
Rapida e Individuale. Gon questa tecnologia il freddo penetra rapidamente, in
quanto colpisce I prodotto Singolarmente. Alla fine el processo si ottengono
porzioni non appiccicate e une alle altre, permettendo di prelevare con facilita
dalla confezione il numero necessario di pezzi ottimizando I'utilizzo ¢ 1
riduzione di sprechi.

-lvantagai ¢ell’1QF sono dunque evidenti: it praticita, meno
$prechi e una qualita generale al top dell’alimento surgelato.

Blocchi

Blocchi: 11 surgelamento a blocchi/lastre, & una tecnica che viens
adottata specialmente per i prodotti, che per necessita logistiche 0
qualitive, vongono surgelatia bordo delle navi al momento della
pesca. Di norma si utilizza per molluschi, filetti di pesce di grandi
dimensioni.

II'prodotto, dopo aver subito Ia lavorazione necessaria, viene
Introdotto in apposite "forme" piene d'acqua, per poi essere passata
g161 (UNNel dicongelamento. Questa tecnica sicuramente offre un

0 dlialta qualita, a scapito dei costi ¢ della facilita di utilzzo.

Glassatura

: < Glassatura: Prima nelcﬂngelamentn,iluruﬂnttnvieneimmersnnn
dsperso d‘acuua, inmodo da creare, con il SUCCeSSIVO
cnnuelamemn, uno strato dighiaccio che funga daharriera
urntemvaafenameniqualiﬂisinrataziuneoimnrunimenm,ultre
che contaminazionivarie.
L4 stessa tecnica []U(] es'sere adottata anche impiegando I'azoto
Iiuuiﬂuinsustituzinneall'acuua,cnnevmentivamaggiinterminidi

%
-

- velocita e qualita della glassatura stessa.
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Zone FAQO

Le zone FAD sono aree geografiche definite dall’Organizzazione per
I’Alimentazione ¢ I’Agricoltura, in inglese Food and Agriculture
Organization (FAQ). S distinguono per numero & descrizione e ono (a
Indicare in caso di prodotti pescati in modo che il consumatore
abbia ingieme a tutte e altre informazioni quali: nome commerciale,
nome scientifico, attrezzi di pesca, tipo di cattura; anche quelle sulle
zone di pesca, per riconoscere un prodotto e 1a sua origine.

Disequito I’elenco delle zone FAD € Ia loro descrizione.

FAD 18 Mar Artico
FAO 21 Atlantico nord-occidentale o
FAO 27 Atlantico nord-orientale e Mar Baltico e 16 sue SUI'[ 1 M-
FAO 31 Atlantico centro-occidentale "
FAO 34 Atlantico centro-orientale

FAO 37 Mediterraneo e Mar Nero ¢ [e sue sotto-zone
FAO 41 Atlantico sud-occidentale

FAQ 47 Atlantico sud-orientale T . W1 gid
FAD 48-58-88 Oceano Antartico : e i Y
FAO 51-57 0ceano Indiano '
FAD 61-67-71-77-81-87 0ceano Pacifico




Provenienze

PROVENIENZE
L6 Sigle dei paesi di provenienza del pescato.
AR: Argentina, AU: Australia,
BD: Bangladesn,
CA: Canada, CL: Cile, CN: Cina, GO: Colombia;
GU: Cuba,
DK: Danimarca,
EG: Ecuador, EG: Egitto, ES: Spagna,
FR: francia,
GB: Regno Unito, GR: Grecia, GY: Guyana,
[E: Irlanda, IN: India, IR: Iran, IS: ISlanda, IT: [talia,
JP: Giappone,
KE: Kenia,
Ma: Marocco, M: Madacascar, Mr: Mauritania,
MT: Malta, Mx: Messico, MY: Malaysia, MZ: Mozambico,
NA: Namibia, NL: 0landa, NO: Norvegia,
NZ: Nuova Zelanda,
OM: Oman,
PE: Pert, PK: Pakistan,
SIC: Sicilia, SN- Senegal,
§0: Somalia, TH: Tailandia,
IN: Tunisia, TR Turchia, TZ: Tanzania,
US: Stati Uniti,
VE: Venezuela, VN: Vietnam,
YE: Yemen,
IA: Sud Africa, ZW: Zimbabwe.
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Tipologie di Pesca

| prodotti ittici, nazionali o di importazione, reperibili Sul mercato e presso la
Grande distribuzione, provengono Sia a attivita di pesca in mare, in alcuni casi
Inacqua dolce Sia da acquacoltura. Naselli, Alici, Sardine, Sgombr,

seppie sono le specie ittiche pid abbondanti dei nostri mari, derivano da piccola
Pesca 0 pesca a strascico che prevedono Iuscita in mare al massimo di 24 ore, di
60Nseguenza, vengono sharcati in tempi molto rapidi tali da garantirne la
freschezza. Spigole 0 Branzini, Orate, Salmoni, provengono per la maggior parte
da impianti di acquacoltura i tipo intensivo invasca a terra o gabbia in mare
aperto, di conseguenza, vengono alimentati con mangimi bilanciati adatti per le
singole specie. Spigole ed Orate possono anche provenire da pesca in mare
(pesca occasionale) ma soprattutto da lagune (Orbetello, Valli venete, Lesina) 0
stagni costieri (s: Gabras e Tortoll in Sardegna) dove coesistono sia pesci risaliti
dal mare Sia pesci seminati allo stadio giovanile (allevamento estensivo), che in
questo caso sfruttano per la loro alimentazione solo Ie risorse offerte
dall"ambiente.

La trota, bianca 6 saimonata, pesce di acqua dolce i cui I'Italia & il primo
produttore europeo, viene allevata in vasche in zone particolarmente idonee per
[I'Tifonimento di acqua molto fresca & pulita.

Certificazioni

La certificazione MSC (Marine Stewardsnip Gouncil) riguarda $ol0 1 prodotti elvatici € indica una pesca
sostenibile, cio che vuole preservare Ie risorse (pesci & il loro ambiente) nei mari e negli oceani. In
particolare, li Stock ittici non devono essere Soggetti a pesca eccessiva e la pesca stessa deve ridurre
alminimo  suoi effetti (nessuna sollecitazione dei fondali ed evitare Ie catture accessorig .

e

La certificazione ASC (Aquaculture Stewardship Council) indica un’acquacoltura sosteni

allevamenti non devono danneggiare Ia biodiversita regionale, devono offrire ai pesci buone condizioni
divita, devono essere dotati di un piano di gestione sanitaria e I"alimentazione a base di farina e olio (i
pesce deve provenire da fonti sostenibili.

PESCA

SOSTENIBILE
E CERTIFICATA aSC
MSC ASC-AQUA.ORG

www.msc.org/it

i It -
pesci e frutti di mare devono provenire da impianti di acquacoltura certificati. In particolareé gli -




FAQ piu frequenti

Mazzancolle e gamberi:
sicuri di saperli
riconoscere?

Appartengono alla stessa famiglia, quella dei crostacei, e hanno un aspetto
decisamente simile ma mazzancolle e gamberi non sono Ia stessa cosa.
Spesso sitende a generalizzare chiamando tutte le varieta i crostacei pid
famose (gamberetti, gamberoni, mazzancolle etc) con il nome di "gamberi" .
Sulbanco del pesce questi crostacei possono, infatti, apparire tutti uguali
alle persone meno esperte. nrealta gamoeri e mazzancolle sono differenti
Sia nelle caratteristiche esterne sia nella provenienza, ma soprattutto hanno
un $apore diverso che I rende unici & speciali.

Le mazzancolle, anche conosciute come gamberi imperiali (per 1a loro elevata
qualita), i riconoscono per il colore del carapace, totalmente differente dal
resto dei crostacel. La colorazione tendente al grigio, con stumature dal rosa
al marrone, 1 striature pid scure & decise (a effetto "tigrato") le
contraddistinguono. Anche e dimensioni sono maggiori rispetto a quelle (i
un gampero tradizionale (possono arrivare addirittura a 20 centimetri di
lungnezza) e 1a coda e tipicamente a ventaglio. Questa varieta  caratteristica
del mar Mediterraneo & in particolare dell’Adriatico, quindi i tratta diun
prodotto principalmente nostrano.

| tradizionali gamberi hanno, invece, una colorazione tendente all’arancio
c0n sfumature che vanno dal rosa al rosso intenso. Una pigmentazione che
normalmente schiarisce durante la fase di cottura. Il carapace, ciog il guscio
gsterno, 6 pid fine & 1a coda a pinna. L’area di provenienza di questa varieta e
generalmente estera, oceano Indiano oppure Pacifico (sempre segnalato dal
rivenditore), ma sitrovano e Si pescano gamoeri anche nel mar Mediterrango.

%
-
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Caratteristiche

Entramoi hanno origine antichissima: sia i calamari che i totani,
Infatti, sono molluschi cefalopodi, ovvero hanno forma affusolata,
coperta da un mantello che ne avolge completamente il corpo
s0no SullaTerra da oltre 500 milioni di anni. Inoltre, entrambi hanno
10braccia o tentacoli, dei quali otto sono molto corti con ventose
peduncolate e due pit lungni utili per la caccia.

Inoltre, siaitotani cne i calamari hanno una testa con gli occhi
posizionatilateralmente, una bocca, funzionale a triturare piccoli
Desci, Crostacei oppure altri molluschi che rappresentano il
principale nutrimento per entrambi.

Sebbene vivano entrami in profondita e preferiscano fondali
fangosi, rocciosi o sabbiosi, Ie similitudini i concludono qui perche
|a prima differenza tra totani e calamari consiste proprio nel periodo
dell’anno in cui sono “di stagione™ , quando tendono pit $pesso
salire in superficie, di notte, per la caccia: i calamari, infatti,
Vengono pescati tra settemore e dicembre, mentre  totani tra aprile,
maggio, giugno ¢ luglio.

Differenze

Totani e calamari differiscono per il colore della
pigmentazione cutanea: i primi, infatti, sono in genere
pill chiari e prevalentemente marroni tendenti
all'arancio; 1 secondi, invece, sono rosa violacei con
gventuali sfumature dirosso. Per distinguerli a colpo
d’0cchio possiamo anche concentrarci sulle pinne
laterali: quelle dei calamari sono delle semplici
membrane romboidali poste a meta circa del mantello,
mentre quelle dei totani sono corte, triangolari & poste
nella parte finale del corpo.

[nfine, Sempre da un punto divista strutturale e
morfologico, i due molluschi si differenziano per il
gladio 0 penna, Ovvero un elemento tipico dei molluschi
cefalopodi, residuo della conchiglia ancestrale, che nei
calamari @ pid spesso.



https://www.ilgiornaledelcibo.it/pesce-meglio-se-e-di-stagione/

ittico gelo

Unita di
Misura e
Pezzatura

Calamari

SIGLA UTILIZZATA PER INDICARE

U/3

U/5

U/10

10/20

60UP

100/300

300/500

13/18 cm

18/22 cm

calamari puliti e sporchi.
Pezzi 3 perkg.

calamari puliti.
Pezzi 3 perkg.

calamari puliti.
Pezzi0 per kg.

calamaridjuliti.
Pezzida10a?20 perkg

calamari puliti.
Pezzi 60 circa per kg

calamari puliti e Sporchi. )
Pezzi dal peso dai 100 ai 300 grammi

calamari puliti e sporchi. _
Pezzi dal peso dai 300 ai 500 grammi

calamarisporchi.
Pezzi dalle dimensioni dai 13 ai18 cm

calamarisporchi.
Pezzi dalle dimensioni dai18 i 22 cm

C2

C3

C4

C4L

C4LL

C5

1P

2P

3P

calamarisporchi.
Pezzi dalle dimensioni dai 20 i 23 cm

calamarisporchi.
Pezzi dalle dimensioni dai 18 i 22 cm

calamarisporchi.
Pezzi dalle dimensioni daity ai 20 cm

calamarisporchi.
Pezzi dalle dimensioni dai 9 ai12.cm

calamarisporchi.
Pezzi dalle dimensioni dai12 ai 14 cm

calamarisporchi.
Pezzi dalle dimensioni dai 13 ai 1y cm

calamarisporchi.
Pezzi dalle dimensioni dai 8 ai13 cm

calamarisporchi. _
Pezzi (il peso dai 300 ai 500 grammi

calamari sporchi. _
Pezzi dal peso dai 150 ai 230 grammi

calamari sporehi. _
Pezzi dal peso dai 100 ai 150 grammi
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Calamari Sporchi

cod. 251756 cod. 251765
CALAMARI (C41. CALAMARI
PATAGONIA PATAGONIA C4
CALAMARI CAL PATAGONIA12/14 CM CALAMARI PATAGONIA G4 A
LANZALKG 5 BLOCCO CONGELATI KG 10 BLOCCO CONGELATI
confezioni percollo 1 confezioni percollo 1
pezzi perconf 1 nezzi perconf 1

peso netto conf 5 kg neso netto conf 10 kg
peso netto al pezzo 5 kg neso netto alpezzo 10 kg

OCEAND ATLANTICO FAQ 41 (@@ OCEAND ATLANTICO FAD 41 @@7

cod. 251916 cod. 252093
CALAMARI C3 CALAMARI C4LL
PATAGONIA PATAGONIA

CALAMARI G3 PATAGONIA 16/19 CM CALAMARI SPORCHI PATAGONIA CALL CM
LANZAL KG 10 BLOCCO CONGELATI 14716 LANZAL KG 10 BLOGCO CONGELATI
confezioni per collo 1 confezioni percollo 1

pezzi per conf 1 pezzi per conf 1

peso netto conf 10 kg peso netto conf 10 kg

peso netto al pezzo 10 kg peso netto al pezzo 10 kg

OGEANO ATLANTICO FAD 41 (@7(@7 OCEAND ATLANTICO FAD 41 (@@




Calamari Sporchi

cod. 259265

CALAMARI C4L
PATAGONIA

CALAMARI GAL PATAGONIA
KG 3 BLOGCO CONGELATI

confezioni percollo 1
pezzi per conf 1

Deso netto conf 5 kg
Deso netto al pezzo 5 kg

ATLANTICO SUD-OGCIDENTALE
FAQ 411SOLE FALKLAND

€€

cod. 259581

CALAMARI MAROCCO
BORDO 3P

CALAMARI MAROGCO BORDO 3P SPORGO
KG 24 PN GONGELATI

confezioni percollo 4
pezzi per conf 1

Deso netto conf 6 kg
peso netto al pezzo 6 kg

€€

cod. 259240

CALAMARI
INTERI U/3

CALAMARI INTERI U/3 SPORCHI
KG120%/ 1QF CONGELATI

confezioni percollo 10
pezzi per conf 1

Deso netto conf 1 kg
Deso netto al pezzo 1kg

FAQ 310GEANO INDIANO
OCGIDENTALE

€€

ittico gelo
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Calamari Puliti

cod. 251537

CALAMARI C4
PATAGONIA

CALAMARI G4 PATAGONIA PULITI BLOCGO
PEREIRA KG 0,9 X 8 PN GONGELATI

confezioni percollo 8
pezzi per conf 1

peso nettoconf 0,9 ko
peso netto alpezzo 0,9 ko

ANO ATLANTICO
OCGIDENTALE FAD 41 (@@@7

cod. 251605

CALAMARI PULITI
U/5

CALAMARI PULITIU/3 GELUS
KG1,6 X3 PESO NETTO THAI CONGELATI

confezioni per collo 3
pezzi per conf 1

Deso netto conf 1,6 kg
Deso netto al pezzo 1,6 kg

(GEANQ PACIFICO FAD 71
OCEANO INDIANO FAQ &7

e

cod. 251606

CALAMARI PULITI
U/10

CALAMARI PULITY U/10 GELUS
KG1,6 X3 PESO NETTO THAI CONGELATI

confezioni percollo 3
pezzi per conf 1

Deso netto conf 1,6 kg
Deso netto al pezzo 1,6 kg

(CEANQ PACIFICO FAD 71
(CEANO INDIANO FAQ &7 @@@

cod. 251607

CALAMARI PULITI
10/20

CALAMARI PULITI10/20 GELUS
KG1,6X 3 PESO NETTO THAI CONGELATI

confezioni percollo 3
pezzi per conf 1

peso nettoconf 1,6 ka
peso netto al pezzo 1,6 kg

OCEANO PACIFICO FAO T
ey CCTE

cod. 251924

CALAMARI PULITI
U/10

CALAMARI PULITIINDIAU/1OPN KG 0.8 X6
QF CONGELATI

confezioni per collo &
pezzi per conf 1

peso netto conf 0,8 kg
peso netto al pezzo 0,8 ko

€




Calamari Puliti

cod. 251848

CALAMARI U/5
THAI

CALAMARI U/3 THAI PULITI BLOCGO PN
SEAHORSE KG 1.4 X 6 CONGELATI

confezioni per collo &
pezzi per conf 1

peso nettoconf 1,4 kg
peso netto al pezzo 1,4 kg

(444

cod. 251869

CALAMARI U/5
"TEPPITAK"

CALAMARI U/3 "TEPPITAK" BLOCCO PN
KG 2 X6 CONGELATI

confezioni percollo 6
pezzi per conf 1

Deso netto conf 2 kg
Deso netto al pezzo 2 kg

(GEAND INDIAND 4
ORIENTALE FAQ 57 (@(@@

ittico gelo
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Calamari Puliti

cod. 251870

CALAMARI U/10
"TEPPITAK"

CALAMARI U/10 "TEPPITAK" BLOCCO
PNKG 2 X6 CONGELATI

confezioni per collo &
pezzi per conf 1

peso netto conf 2 ko
peso netto alpezzo 2 ko

cod. 251871

CALAMARI 11/20
"TEPPITAK"

CALAMARI1/20 "TEPPITAK" BLOCCO PN

KG 2 X6 CONGELATI

confezioni percollo &
pezzi per conf 1

Deso netto conf 2 kg
Deso netto al pezzo 2 kg

OCEANO INDIANO FAQ &7

cod. 251893

CALAMARI C4
PATAGONIA

CALAMARI G4 PATAGONIA PULITI BLOGCO
WOFCO KG 0,9 X 6 PN CONGELATI

confezioni per collo &
pezzi per conf 1

peso netto conf 0,9 kg
peso netto al pezzo 0,9 kg

(CEAND ATLANTICO SUD OCCIDENTALE
FAD 41

cod. 251921

CALAMARI
PATAGONIA
BUTTERFLY

CALAMARI PATAGONIA BUTTERFLY WOFCO
PNKG 0,9 X6 CONGELATI

confezioni per collo &
pezzi per conf 1

peso nettoconf 0,9 ko
peso netto alpezzo 0,9 ko

OGEAND ATLANTICO SUD
OEEIENAL CCC

cod. 251711

CALAMARI INTERI

PULITI U/5

CALAMARI INTERI PULITIU/3
PNKGO,8X1010F CONGELATI

confezioni percollo 10
pezzi per conf 1
peso netto conf 0,8 kg

PL/KG INDIA

peso netto al pezzo 0,8 ko

OGEAND [NDIANO
OGCIDENTALE FAD 31

444

e
/ |

cod. 251924

CALAMARI INTERI
PULITI U/10

CALAMARI INTERI PULITIU/10 P/KG
INDIATQFKG 0,8 X 6 PN CONGELATI

confezioni percollo 6
pezzi per conf 1

peso netto conf 0,8 kg
peso netto al pezzo 0,8 kg

(GEAND [NDIAND @%@7@

OCCIDENTALE FAD 31




Calamari Puliti

cod. 251926

CALAMARI INTERI
PULITI 10/20

CALAMARI INTERI PULITI10/20 PZ/KG
INDIATQFKG 0,8 X 6 PN CONGELATI

confezioni per collo &
pezzi per conf 1

peso netto conf 0,8 ko
peso netto al pezzo 0,8 ko

€ee

cod. 251944

CALAMARI C4
PATAGONIA 10/12

CALAMARI G4 PATAGONIA 10/12 PULITI
BLOCCO LANZALKG 0,9 X9 PN CONGELATI

confezioni percollo 9
pezzi per conf 1

peso netto conf 0,9 kg
peso netto al pezzo 0,9 kg

(CEAND ATLANTICO SUD
OGCIDENTALE
FAD 41

e

cod. 252055

CALAMARI
U/5 PN

CALAMARI U/ PN KG 2X 6 BLOCCO
EAGLE TEPPITAK GONGELATI

confezioni percollo &
pezzi per conf 1

Deso netto conf 2 kg
Deso netto al pezzo 2 kg

OGEAND INDIANG
DAY

cod. 252056

CALAMARI
U/10 PN

CALAMARI U/10 PN KG 2 X6 BLOGCO
EAGLE TEPPITAK CONGELATI

confezioni per collo 6
pezzi per conf 1
peso netto conf 2 kg

peso netto alpezzo 2 ko

OGEANO INDIANO ORIENTALE
FAQ 57 0GEANO PAGIFICO

GENTRO
OCCIDENTALE FAO 11

v

cod. 252063

CALAMARI PULITI
MAROCCO 2P

CALAMARI PULITI MAROCCO 2P PN KG 0,7
X6WOFGO BLOCCO CONGELATI

confezioni per collo 6
pezzi per conf 1

neso netto conf 0,7 kg
Neso netto al pezzo 0,7 kg

cod. 259682

CALAMARI 10/20
THAI

CALAMARI INTERI PULITIU/10 PZ/KG
INDIATQFKG 0,8 X 6 PN CONGELATI

confezioni per collo 6
Dezzi per conf 1

Deso netto conf 1,4 kg
Deso netto al pezzo 1,4 kg

444

ittico gelo
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Anelli&Ciuffi di Calamaro

cod. 251757

ANELLI CIUFFI
CALAMARI
PATAGONIA

ANELLI CIUFFT CALAMARI PATAGONIA
LANZAL GR 900 X 6 PN CONGELATI

confezioni per collo &
pezzi per conf 1

peso nettoconf 0,9 ko
peso netto alpezzo 0,9 ka

gy

cod. 251851

ANELLI E CIUFFI
CALAMARI TEPPITAK

ANELLI E CIUFFI CALAMARI TEPPITAK
KG1X10 PN CONGELATI

confezioni percollo 10
pezzi per conf 1

Deso netto conf 1 kg
Deso netto al pezzo 1kg

(GEAND PAGIFI[}U [}ENTHU

OGCIDENTAL
DGS%NU INDIANl] []HI NTALE @@(@9

FAQ 37

cod. 251950

ANELLI CIUFFI
CALAMARI INDIA
MANGALA

ANELLI GIUFFI CALAMARI INDIA MANGALA
G/P 20/60 P/KG IQF PN GR 800 PN X10
CONGELATI

confezioni percollo 10
pezzi per conf 1

peso netto conf 0,8 kg
peso netto al pezzo 0,8 kg

(CEAND INDIANO
OCGIDENTALE FAD 31

€ee

Calamaretti

cod. 259006

CALAMARETTI
PUNTINE

o M CALAMARETTI PUNTINE 3/5 CM

OCEANO PACIFICO NORD-OVEST FAQ 61

KG 0,8 X12 PN CONGELATI

confezioni per collo 12
pezzi per conf 1
peso nettoconf 0,8 kg

peso netto al pezzo 0,8 ko @@@




Totani

cod. 250289

TENTACOLI DI
TOTANI COTTI
TAGLIATI

TENTACOLI DI TOTANT GOTII TAGLIATI
PNKG 0,8 X12 1QF CONGELATI

confezioni per collo 12
pezzi per conf 1

peso nettoconf 0,8 ko
peso netto alpezzo 0,8 ko

444

(GEANO PAGIFICO SUD
ORIENTALE FAD 87

cod. 251816

TENTACOLI DI
TOTANO CRUDI

TENTACOLI DITOTANO GRUDI GR 400/800
PN KG 6,3 CONGELATI

confezioni per collo 1

pezzi perconf 1

peso netto conf 6,3 ka
peso netto al pezzo 6,3 ko

(444

IEAN[] PACIFIGO SUD

00
ORIENTALE FAD 87

ittico gelo

cod. 251852

ANELLI DI TOTANO
ARGENTINA
PEREIRA

ANELLI DITOTANO ARGENTINA PEREIRA PN
KGO,9X41QF CONGELATI

confezioni percollo 4
pezzi per conf 1

neso nettoconf 0,9 ko
neso netto al pezzo 0,9 kg

444

(CEAND ATLANTICO SUD
OGCIDENTALE FAD 41

cod. 251745

TUBI DI TOTANO
DEL PACIFICO U/5

TUBI DITOTANO DEL PAGIFIGO U/3 PN
KG 0,8 X 10 GONGELATI

confezioni percollo 10
Dezzi per conf 1

Deso netto conf 0,8 kg
Deso netto alpezzo 0,8 kg

[]F[L}\E]Ag?ﬂ PACIFICO, SUD EST (@(@7@7
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Alivello morfologico Ia struttura di totani, calamari ¢ seppie & molto simile:
tutti e tre hanno un sacco delle viscere, un mantello che avvolge tutto il
c0rpo, dug occhi laterali, una bocca con all’interno un becco (detto anche
rostro) ¢ dieci braccia di cui due piu lunghe retrattili destinate alla caccia
(dette tentacoli).

L6 Seppie sono le uniche a presentare gli occhi con [a caratteristica pupilla a
forma i .

Anche le seppie, come i totani e calamari, presentano una con conchiglia
interna. Nella seppia questa prende il nome di osso di seppia: & dicolore
bianco perlaceo, @ molto grande ed & suddivisa in camere che contengono gas
& permettono il galleggiamento g il sostegno del mollusco

SENEGAL

MAROCGO
INDIA
VIEINAM

Unita di
Misurae
Pezzatura

SIGLA UTILIZZATA PER INDICARE

10/20 oo B 200/400 | SPRERULILIOE
20/40 kTt 400/600 | JIPREPULIEIE
10/60 i e 600/800 | SIPHEPULIENE
o __| Heit 5001900 | {51
5/7 S g 800/1000 | Het IO,
R Ly 1000 U Rt
100/200 | s gt

ittico gelo 22



Seppie Pulite/Senegal

cod. 259961

SEPPIE PULITE
SENEGAL 200/400

SEPPIE PULITE SENEGAL 200/400 PN
AFRICACOLD IQF KG 6 GONGELATE

confezioni per collo 1

pezzi perconf 20

peso netto conf 6 ko

peso netto alpezzo 0,3 ko

[ L)

ElEAN[] ATLANTICO GENTRO

ENTALE FAD 34 @(g

cod. 251555

SEPPIE PULITE
SENEGAL 400/600

SEPPIE PULITE SENEGAL 400/600 PN
AFRICACOLD QF KG 6 CONGELATE

confezioni percollo 1

Dezzi per conf 12

Deso netto conf 6 kg

peso netto al pezzo 0,5 kg

(GEAND ATLANTICO

CENTRO ORIENTALE
FAD 34 @@

cod. 251562

SEPPIE PULITE
SENEGAL 600/800

SEPPIE PULITE SENEGAL 600/800 PN
AFRICACOLD 1QF KG 6 CONGELATE

confezioni percollo1
pezzi per conf 1

peso netto conf 6 kg
peso netto al pezzo 6 kg

cod. 251566

SEPPIE PULITE
SENEGAL 800/1000

SEPPIE PULITE SENEGAL 800/1000 PN
AFRICACOLD IQF KG 13 CONGELATE

confezioni percollo 1

pezzi per conf 14

peso netto conf 13 kg
peso netto al pezzo 0,9 kg

ANO ATLANTIGO

t I
NTRO ORIENTALE FAD 34 @@

0C
O




Seppie Pulite/Marocco

y.

cod. 251982

SEPPIE PULITE
MAROCCO 200/400

SEPPIE PULITE MAROCCO PN 200/400
IQF NUOVA ONDAMAR KG 6 CONGELATE

confezioni per collo 1
pezzi per conf 1

peso netto conf 6 ko
peso netto alpezzo 6 ko

0 ATLANTICO
0 ORIENTALE FAD 34 {@@(@7

A
I

=

cod. 251952

SEPPIE PULITE
MAROCCO 400/600

SEPPIE PULITE MAROCGO PN 400/600 [QF
NUOVA ONDAMAR KG 6 CONGELATE

confezioni percollo 1
pezzi per conf 1

Deso netto conf 6 kg
Deso netto al pezzo 6 kg
(CEAND A

CENTRO ORIENTA

FAD 34 @@(@7

cod. 251556

SEPPIE PULITE
MAROCCO 500/1000

SEPPIE PULITE MAROCCO PN 300/1000 1QF
PESCAPISA KG 7 CONGELATE

confezioni percollo1
pezzi per conf 1

peso netto conf 7 kg
peso netto al pezzo 7 kg

(CEAND ATLANTICO
CENTRO ORIENTALE
FAD 34

444

-

Vo ?

cod. 259822

SEPPIE PULITE
MAROCCO 1000/2000

SEPPIE PULITE MAROCCO PN 1000/2000
PESCAPISA 1QF KG 7 CONGELATE

confezioni percollo 1
pezzi per conf 1

Deso netto conf 7 kg
peso netto al pezzo 7 kg

[ L]

ElEAN[] ATLANTIGO GENTRO

ENTALE FAQ 34 @ﬁﬁg

ittico gelo

cod. 251764

SEPPIE PULITE
SPAGNA 1000/UP

SEPPIE PULITE SPAGNA1000/UP
PN KG 3,4 CONGELATE

confezioni percollo 1
pezzi per conf 1

peso netto conf 5,4 kg
peso netto al pezzo 5,4 kg

8E|EAN[]ATLANII[}[] CENTRO

ENTALE FAD 34 @%ﬁf
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Seppie Pulite/India

cod. 251878

SEPPIE PULITE
INDIA 8/12

SEPPIE PULITE INDIA 8/12 10F PN
KG1X10 CONGELATE

confezioni percollo 10
pezzi per conf 10

peso nettoconf 1ka
peso netto alpezzo 1ka

OCEANO INDIANO FAQ 51

44

-y N

3]

cod. 251879

SEPPIE PULITE
INDIA 13/20

¥ F

SEPPIE PULITE INDIAT3/20 1QF PN
KG 1X10 CONGELATE

confezioni percollo 10

Dezzi per conf 17

Deso netto conf 1 kg

peso netto al pezzo 0,58 kg

OGEANO INDIANO FAQ 31

44

cod. 251880

SEPPIE PULITE
INDIA 20/40

SEPPIE PULITE INDIA 20/40 1QF PN
KG 1X10 CONGELATE

confezioni percollo 10
pezzi per conf 1

peso netto conf 1kg
peso netto al pezzo 1kg

OCEANO INDIANO FAD 51

cod. 251558

SEPPIE PULITE
INDIA 500/1000

SEPPIE PULITE INDIA 50071000
(1/2) 1QF PN KG 10 GONGELATE

confezioni percollo 1
pezzi per conf 13

peso netto conf 10 kg
peso netto al pezzo 10 kg

OCEANO INDIANO FAQ 51 @7@7




Seppie Pulite/India e Vietnam

cod. 251557

SEPPIE PULITE
INDIA 1000/2000

SEPPIE PULITE INDIA1000/2000
(U/1)1QF PN 'KG 10 CONGELATE

confezioni percollo 1
pezzi per conf 6

neso netto conf 10 kg
peso netto al pezzo 10 ko

OGEANO INDIANO FAD 31

€€

y.

-~

<

cod. 251692

SEPPIE PULITE
INDIA 20/40

SEPPIE PULITE VIETNAM 20/40 1QF PN
K6 1X6GONG

confezioni per collo 6
pezzi per conf 1

Deso netto conf 1ka
peso netto al pezzo 1kg

OCEANO PACIFICO FAOT1

€€

-~

<

cod. 251975

SEPPIE PULITE
VIETNAM 40/60

SEPPIE PULITE VIETNAM 40/60 10F
PN KG1X6 GONGELATE

confezioni per collo 6
pezzi per conf 20

Deso netto conf 1 kg
Deso netto al pezzo 1kg

OCEANO PACGIFICO FAD T1

€C

cod. 251693

SEPPIE PULITE
VIETNAM 60/UP

SEPPIE PULITE VIETNAM 80/UP 1QF PN
KG1X6 CONGELATE

confezioni percollo 6
pezzi per conf 1

peso netto conf 1 kg
peso netto al pezzo 1kg

OCEANO PACIFICO FAO 71

(44

ittico gelo
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Mlsura "e >
Pezzaﬁtm’a&. 0 QY-

SIGLA UTILIZZATA"PERTIN

0lpoverace | f

T3 BBZZ|UH|DBSU dai2aid kg
olpoverace. |

T4 BBZZl dal peso 1?3” ﬁa|2kq
U|DUVBTHGB f

TS B oot T 04t 15k
[]|D[]VB[

T6 LT P p—

T7 BU|DUVB[E]CB | f
BZZ|HH|DBSU (12i 500 agli 800 grammi

vaschetta U DD
T4 Bezu dal peso dai2ai3,2kg

vaschetta []”]U e ace
15 e BGZZIUHlDBSU dai13ai2kg

0lpo verace.
TO vaschetta Bem (]a| DBS[] daglitTai?2kg

T7 vasanens GZZI(]HlDBSl] dagli 800 grai 2 kg

10/20 Numero pezzi da10a 20 per kg
20/40 Numero pezzi da 20 a 40 per kg
40/60 Numero pezzi da 40 a 60 per kg
40/60 Numero pezzi da 40 a 60 per kg 61UP Numero pezzi da 61 per kg

ittico gelo -



Polpi Marocco

’f!;} ;b

cod. 251787

POLPI MAROCCO
800/1200

POLPI MARDCCO 800/1200 VASCHETTA
MOYSEAF0OD KG 13 CONGELATI

confezioni per collo 12

pezzi per conf 1

peso nettoconf 1,1 kg

peso netto al pezzo 1,1 kg

(CEANO ATLANTICO CENTRO ORIENTALE
FAD 34

(444

cod. 252324

POLPI MAROCCO
T4

POLPI MAROCCO T4 2000/3000 VASCHETTA
MOYSEAF0OD KG.13 CONGELATI

confezioni per collo 9

pezzi per conf 1

peso netto conf 3 ko

peso netto alpezzo 3 ko

OGEANO ATLANTICO CENTRO ORIENTALE
FAQ 34

cod. 259187
POLPI MAROCCO
T4

POLPI MARDCGO T41QF 1500/2000
KG 11,4 K& CONGELATI

confezioni percollo 1

pezzi per conf 1

peso netto conf 11,4 kg

peso netto al pezzo 11,4 kg
(GEANO ATLANTICO CENTRO ORIENTALE
FAQ 34

444




Polpi Marocco

cod. 259764

TS

confezioni percollo 8
pezziperconf 1
Deso netto conf 1,75 kg

POLPI MAROCCO

POLPI MAROCCO T51500/2000 VASCHETTA
MOYSEAFOOD KG.14 CONGELATI

Deso netto al pezzo 1,73 kg
OCEAND ATLANTICO CENTRO ORIENTALE

CEC

cod. 259765

POLPI MAROCCO
T6

POLPI MAROGCO 16 1000/2000 VASCHETTA
MOYSEAFOOD KG 13 CONGELATI

confezioni percollo 10
Dezzi per conf 1

Deso netto conf 1,3 kg
Deso netto al pezzo 1,3 kg

OCEANO ATLANTICO CENTRO ORIENTALE
FAQ 34

e

y

T7

cod. 251968
POLPI MAROCCO

POLPI MAROCCO T71QF 500/800 PN
KG 12 PN CONGELATI

confezioni percollo 1
pezzi perconf 18

neso netto conf 12 kg
Neso netto al pezzo 12 kg

(GEANO ATLANTICO CENTRO ORIENTALE
FAD 34

cod. 251389

TESTE DI POLPO
COTTE TAGLIATE

TESTE DI POLPO COTTE TAGLIATE 20%
KG10 CONG

confezioni percollo 1
pezziperconf 1

peso netto conf 10 kg

peso netto al pezzo 10 kg

(GEANO ATLANTICO CENTRO ORIENTALE
FAD 34

ittico gelo
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Polpi e Polpetti

0GE
FAD

I%H!U INDIANO OCCIDENTALE

cod. 252082

POLPETTI PULITI
30/60

POLPETTI PULITI 30/60 PN
KG 0,8 X101QF GONGELATI

confezioni percollo 10
pezzi perconf 43

peso netto conf 0,8 ko
peso netto al pezzo 0,8 kg

€€

w

cod. 252023

POLPETTI PULITI
5/30

POLPETTI PULITI §/30 PZ/KG 1QF PN
KG 0,8 X10 CONGELATI

confezioni percollo 10
pezzi perconf 19

peso nettoconf 0,8 ko
peso netto al pezzo 0,8 ko

OGEANO INDIANO OCCIDENTALE
FAQ 31

€C

cod. 251694

POLPETTI PULITI
VIETNAM 10/20

POLPETTI PULITI VIETNAM10/20
QF PP KG 1X6 CONGELATI

confezioni per collo 6
pezzi per conf 15

Deso netto conf 1 kg
Deso netto alpezzo 1kg

OCEANO PACIFICO FAD 71

€

cod. 251703

POLPETTI PULITI
VIETNAM 20/40

POLPETTI PULITI 20740 PZ/KG PN
KG 0,800 X 10 1QF CONGELATI

confezioni percollo 10
pezzi per conf 30

Deso netto conf 0,8 ko
peso netto alpezzo 0,8 kg

ANO [NDIANO OGCIDENTALE

t
NTRALE FAQ 51
€

06
O

cod. 251850

POLPETTI PULITI
VIETNAM 40/60

POLPETTI PULITI 40/60 P1/KG
PN KG 0,800 X10 CONGELATI

confezioni percollo 10
pezzi per conf 50

peso nettoconf 0,8 kg
Deso netto alpezzo 0,8 kg

EEﬁNU INDIANO OCCIDENTALE

TRALE FAD 31
€

cod. 251697

POLPETTI PULITI
VIETNAM 60/UP

POLPI MAROGCO T71QF 300/800
PN KG 12 PN CONGELATI

confezioni per collo 6
Dezzi perconf 69

Deso netto conf 1 kg
peso netto alpezzo 1kg

OGEANO PACIFICO FAD 11

€€







Vongole

cod. 252316

VONGOLE SGUSCIATE
(CAPPE AS) 700/1000

VONGOLE SGUSCIATE (CAPPE AS]
100/1000 PZ7KG PN'KG 0,8 X1010F
CONGELATE

confezioni percollo 10
pezzi per conf 1

peso netto conf 0,8 ko
peso netto al pezzo 8 kg

OGEANO PACIFICO FAD 11 (@(@

cod. 259262

VONGOLE DEL
PACIFICO

VONGOLE DEL PAGIFIGO SGUSCIATE
LASTRA' GR.300 SURGELATE

confezioni percollo 12
Dezzi per conf 1

Deso nettoconf 0,5 ko
Deso netto al pezzo 0,5 ko

OCEANO PACIFICO FAQ 71

cod. 259434

VONGOLE
(LUPINO)

VONGOLE (LUPINO] LASTRA
GR.500 SURGELATE

confezioni percollo 10
pezziperconf 1

peso netto conf 0,5 ko
peso netto al pezzo 0,5 kg

MAR MEDITERRANEO FAO 37.4

cod. 259440

VONGOLE BIANCHE
COTTE

VONGOLE BIANCHE DEL PACIFICO GOTTE
G/GUSC 60/80 PZ/KG KG.1 CONGELATE

confezioni per collo 10
pezzi per conf 1

peso netto conf 70 kg
Deso netto al pezzo 1kg

(CEAND PACIFICO NORD-

OVEST FAD 61 @@

cod. 259977

VONGOLE
MARRONI

VONGOLE MARRONT DEL PACIFICO COTTE
G/GUSCI0 PZ/KG 60/80 KG 1 CONGELATE

confezioni percollo 10
Dezzi per conf 1

Deso netto conf 70 kg
Deso netto al pezzo 1kg




cod. 259796

COZZE 1/2 GUSCIO

COZZE1/2 GUSCIO CILE 60/80 PZ/KG
KG 0,9 PESO NETTO CONGELATE

confezioni per collo 10
pezzi per conf 70
peso netto conf 0,9 kg

peso netto al pezzo 0,9 ko

OCEANO PACIFICO FAQ 87

cod. 259599

COZZE INTERE
GUSCIO CILE

COZZE INTERE GUSCIO CILE 50/80 PZ/KG

KG 1CONGELATE

confezioni percollo §
pezziperconf 1

peso netto conf 1kg
Deso netto al pezzo 1kg

cod. 259063
COZZE VERDI 1/2
GUSCIO PRECOTTE

COZZE VERDI1/2 GUSCI0 PRECOTTE
"M" N.2. 6.1 GONG.

confezioni per collo 12
pezzi per conf 30

peso netto conf 1 kg
peso netto al pezzo 1kg

cod. 259784
COZ7ZE POLPA CILE

GOZZE POLPA GILE GR 200/300
PNKG1X10 CONGELATE
confezioni percollo 10
pezziperconf 1

peso netto conf 1 kg

Deso netto al pezzo 1kg

OCEANOD PACIFICO FAQ 87 (@(@;@7

cod. 259062

COZZE INTERE
GUSCIO IRLANDA

COZZE INTERE GUSCIO [RLANDA
10/90 PZ/KG §/V K6 1 CONGELATE

confezioni percollo §
pezzi perconf 80

peso netto conf 1 kg
peso netto al pezzo 1ka

cod. 251811

COZZE SGUSCIATE
PRECOTTE SPAGNA

COZZE SGUSCIATE PRECOTTE SPAGNA
200/300 KG 0,83 X 8 PN CONGELATE

confezioni percollo 8

pezzi per conf 1

peso netto conf 0,85 ko
peso netto al pezzo 0,85 ko

ittico gelo
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cod. 251858

CAPPESANTE 1/2
GUSCIO ATLANTICHE

CAPPESANTE 1/2 GUSCIO ATLANTICHE
CM10/11PN GR 750 X 10 1QF CONGELATE

confezioni percollo 10

Dezzi per conf 1

peso netto conf 0,75 kg
peso netto al pezzo 0,75 kg

OCEANO ATLANTICO NORD ORIENTALE

AAQY

cod. 252320

CAPPESANTE GUSCIO
CON CORALLO

CAPPESANTE GUSCIO CON CORALLO
FRANCIA6/7 P1/KG KG 6 10F GONGELATE

confezioni percollo 1
pezzi per conf 1

peso netto conf 6 ko
Deso netto al pezzo 6 kg

OCEANO ATLANTICO NORD ORIENTALE

[ARAY

cod. 252030

CAPPESANTE POLPA
DEL PACIFICO

CAPPESANTE POLPA DEL PAGIFICO 20/30
PZ/LB PN GR 750 X101QF CONGELATE

confezioni percollo 10

pezzi per conf 90

Deso netto conf 0,75 kg
peso netto al pezzo 0,02 kg

FA[[]] g7H|ENTA[E @ @@(@

cod. 259153

GUSCI DI
CAPPESANTE

GUSCI DI CAPPESANTE 8 X 20 P1
LARGE GR.700

confezioni per collo 8

pezzi per conf 20

peso netto conf 0,7 kg

peso netto al pezzo 0,035 kg

€C

2w

—

cod. 259472

CANESTRELLI
1/2 GUSCIO

CANESTRELLI'/2 GUSCI0 30/30
GR 800 X 10 PN CONGELATI

confezioni percollo 10

pezzi per conf 1

peso netto conf 0,8 kg

peso netto al pezzo 0,85 ko

(CEAND ATLANTICO
NORD ORIENTA

) N (8 G0 G (o

ittico gelo
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Polpa di Riccio

Cannolicchi

cod. 251752

POLPA DI RICCIO
DI MARE

POLPADIRICCIO DI MARE PN
GR 100 X 24 CONGELATA

confezioni per collo 24
pezzi per conf 1

peso netto conf 0,1 kg
peso netto al pezzo 0,1kg

OCEANO ATLANTICO NORD ORIENTALE

ittico gelo

cod. 259285
CANNOLICCHI

CANNOLICCHI CONG. 12/13 CM
GR.500

confezioni percollo 8
pezzi per conf 1

peso netto conf 0,5 ko
peso netto al pezzo 0,5 kg

OCEAND ATLANTICO NORD ORIENTALE

cod. 251511

MOSCARDINO
PICCOLO
MEDITERRANEO

MOSCARDINO PIGCOLD
MEDITERRANED KG 1 CONGELATO

confezioni per collo 10
pezzi perconf 1

peso netto conf 1kg
Deso netto al pezzo 1ka

MAR MEDITERRANED GENTRALE
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I1 Catalogo

Ittico Gelo ¢ una selezione di
prodotti riservata agli
operatori professionali.
Contatta il tuo Agente di
fiducia per conoscere tutto il
nostro assortimento

» CANCELLONI FOOD SERVICE SPA

per info:
+39 075 847771
info@cancelloni.it




